
MAÍZ BLANCO

oNombre Científico: Zea mays .

El maíz es el cultivo más importante de México. El maíz

blanco en grano se utiliza principalmente como alimento y

se destaca por su riqueza en hidratos de carbono que le

proporcionan su abundante almidón; como consecuencia,

el maíz es un alimento muy saciante capaz de calmar el

hambre durante largo tiempo, sin recurrir a otros alimentos

más ricos en grasa y con poder calórico superior.



Concepto

% de Calidad del maíz a 

Granel

% de Calidad del maíz 

Cribado y Envasado

Peso Específico 74 kg/hl mínimo 74 kg/hl mínimo

Humedad 14% máximo 14% máximo

Impurezas (materias 

extrañas)

2% máximo 1% máximo

Granos Quebrados (sobre 

la base de 100 gramos)

3% máximo 1% máximo

Granos Dañados por 

Hongos

2% máximo 2% máximo

Granos Dañados por Calor 

y Germen Café

2% máximo 2% máximo

Granos Podridos 1% máximo 1% máximo

Daños por Insectos 1% máximo 1% máximo

Otros Daños (germinado, 

helado, inmaduro, por 

roedor, etc.)

3% máximo 3% máximo

Suma Total de Granos 

Dañados

5% máximo 5% máximo

Sanidad Libre de insectos vivos y 

de excretas de ratón

Libre de insectos vivos y 

de excretas de ratón

Clasificación de Maíz 

Blanco

4% máximo grano de otros 

colores.

4% máximo grano de otros 

colores.

Aflatoxinas Hasta 20 partes por billón Hasta 20 partes por billón


